Menu BISTROT

ANTIPASTI

Salade “Casa Berno” avec tomates dattes, concombre et avocat
“Casa Berno” salad with date tomatoes, cucumber and avocado

Vitello tonnato “Casa Berno”

avec thon saisi, pesto et chips de pain
Vitello Tonnato “Casa Berno”

with seared tuna, pesto and bread chips

Tentacule de poulpe grillé au poivre roti

sauce aioli et mousse de pommes de terre fumées
Grilled octopus tentacle with roasted pepper

aioli sauce and smoked potato mousse

Ceviche de sandre du Lac Majeur avec ananas
fruits de la passion et coriandre

Lake Maggiore zander ceviche with pineapple
passion fruit and coriander

Tartare de boeuf 120g avec tomates séchées
creme de parmesan et jaune d'ceuf mariné
Beef tartare 120g with sun-dried tomatoes
cream of parmesan cheese and marinated yolk

PRIMI PIATTI

Soupe de pois avec menthe
Pea soup with mint

Risotto “Tenuta Margherita” avec des tomates du Tessin
poudre d'oignon brdlé

Risotto “Tenuta Margherita” with Ticino tomatoes

burnt onion powder

Raviolis a I'encre de seiche farcis au poisson
avec courgettes et sauce au safran

Squid ink ravioli stuffed with fish, with courgettes and saffron sauce

Spaghetti au homard avec tomates cerises et sauce xo
Lobster spaghetti with cherry tomatoes and xo sauce

PROVENIENZE

Agneau/ lamb = GB+IE Poulpe / Octopus = CH

Bar / Sea bass = IT+FR Rouget / Red mullet = NL+IT
Sole / Sole = GB+NL Homard / Lobster = ZA
Veau / \Veal = CH Beeuf / Beef = CH+IT

tutti i prezzi in CHF incluso IVA
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SECONDI PIATTI

Carré d'agneau avec purée de patates douces
légumes d'été et menthe
Lamb loin with sweet potato puree, summer vegetables and mint

Chou-fleur réti avec chips de quinoa, citron et aneth
Roasted cauliflower with quinoa chips, lemon and dill

Filet de rouget roti avec carottes Heritage et estragon
Roasted mullet fillet with Heritage carrots and tarragon

Filet de bar avec petites courgettes
épinards et sauce au curry vert
Sea bass fillet with baby courgettes, spinach and green curry sauce

Entrecote de boeuf avec aubergines fumées
tomates et sauce BBQ

Entrecote of beef with smoked aubergine
tomatoes and BBQ sauce

DA CONDIVIDERE - a partire da 2 persone
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Sole “meuniére” avec épinards sautés et pommes de terre au four 61 p.P.

Sole “Miller Style” with spinach and jacket potatoes

Chateaubriand avec légumes grillés 65 p.P.

pommes de terre frites et sauce hollandaise
Chateaubriand with grilled vegetables
french fries and hollandaise sauce

| NOSTRI DOLCI

Tarte au citron avec meringue a l'italienne et sorbet au basilic
Lemon tart with ltalian-style meringue and basil sorbet

Mousse au chocolat et glace a la vanille de Madagascar
Chocolate mousse with Madagascar vanilla ice cream

Tiramisu “Casa Berno”
Tiramisu “Casa Berno”

Sélection de fromages
Cheese selection
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