
 

 

 

In presenza di allergie e / o intolleranze informi il nostro personale di servizio 

Wenn Sie Allergien und/oder Unverträglichkeiten haben, informieren Sie bitte unser 

Servicepersonal 

 
 

 

 

ABBINAMENTO VINI TICINESI 

 

Diamante Blanc de Blanc 
100% Chardonnay del Ticino DOC, Losone 

 

CHF 17/bicchiere 

 

 

Sauvignac 2025 

Monte Carasso 

 

CHF 8/bicchiere 

 

 

Il Castagneto 2023 

Chardonay, Ascona 

 

CHF 9/bicchiere 

 

 

Cent, 2022 

Merlot, Tenero  

 

CHF 9/bicchiere 

 

Rosato Rovere 2023 
Merlot, Mendrisio  

 

CHF 9/bicchiere 

 

 

Armarcord 

Souvignier Solaris, uva Ticinese 

 

CHF 9/bicchiere 



 

 

 

In presenza di allergie e / o intolleranze informi il nostro personale di servizio 

Wenn Sie Allergien und/oder Unverträglichkeiten haben, informieren Sie bitte unser 

Servicepersonal 

 
 

 

MENU CLASSICO 

 

Benvenuto dello chef 
 

 

 

 

 

Lucioperca del Lago Maggiore / Zander aus dem Lago Maggiore 

ajo blanco - cetrioli - kaffir lime  

Ajo blanco - Gurken - Kaffernlimette 

 

+ Ooana Kaviar 20g / 50g 

 

 

 

Ravioli 

ragù bianco – finferli - nocciola 

Weisses Ragout - Pfifferlinge - Haselnuss 

 

 

 

Filetto alla Rossini / Rindsfilet Rossini 

foie gras- cipolla rossa- tartufo nero 

Entenleber - rote Zwiebel - schwarzer Trüffel 

 

oppure / oder 

 

Salmerino / Saibling 

spinaci - zucchine – curry verde 

Spinat - Zucchini – Curry verde 

 

 

 

 

Mandorla / Mandel 

caffè – cioccolato bianco Felchin grand gru ___% – yogurt 

Kaffee – weisse Schokolade Felchin Grand cru ___? - Joghurt 

 

 


